
*Viandes de volaille et de bœuf nées, élevées et abattues en France

Prix TTC service compris
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Tous nos plats sont faits maison et inspirés de la saison

Le Végétarium est membre 1% for the Planet et à ce titre reverse 1% de son chiffre d’affaires à des associations environnementales

RÉSERVEZ DÈS MAINTENANT VOTRE DÉJEUNER OU DÎNER à partir de 10 personnes
par mail à seminaire@yvesrocherlagacilly.com ou par téléphone au 02 99 93 35 25

1 Verre de vin (ou soft) + eau + café...............................................................................................................................    10€ 

1 Kir vin Blanc (ou soft) + 1 Verre de vin + eau + café....................................................................................   14€ 

1 Coupe de Champagne (ou soft) + 2 Verres de vin + eau + café.......................................................  29€ 

FORFAITS BOISSONS

Œuf parfait de “La Ferme du Bréhon’’,  
velouté à la châtaigne et pain d’épice croustillant

****
Cabillaud en croûte d’herbes, 

pesto à l’estragon, crozet au sarrasin à la brisure de truffe
OU

Filet de canard au cacao,  
jus de viande corsé, butternut, champignons   

****
Crème brulée au chocolat noir,  

crémeux à la fève de tonka, tuile chocolat

NOS FORMULES GROUPES 

Entrée + Plat ou Plat + Dessert
Entrée + Plat + Dessert
Entrée + Plat + Dessert + Fromage

26€

31€

38€

à partir de

Déjeu ner  ou D î ner  -Déjeu ner  ou D î ner  -  Menu spécia l  Groupe Menu spécia l  Groupe

Le Chef  vous propose :Le  Chef  vous propose :


